Butter - das naturliche Original

Butter entstept fast nur durch

mechanische Verarbeitungsprozesse

So bleiben dje wertvollen Ndhrstoffe der

Milch erhglten und tragen zu einer
vollwertigen und ausgewogenen
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*Hilfsstoffe verbleiben nicht im Endprodukt,
sondern dienen lediglich der Prozessoptimierung
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